


Grias 
Eich!

Altbewährtes & Bekanntes aus dem bayerischen Topf aufleben lassen Altbewährtes & Bekanntes aus dem bayerischen Topf aufleben lassen 
und trotzdem offen für Neuinterpretationen sein. Eben eine Kultivierung, statt und trotzdem offen für Neuinterpretationen sein. Eben eine Kultivierung, statt 
einer Reformierung der bayerischen Wirtshauskultur. Unter diesem Motto einer Reformierung der bayerischen Wirtshauskultur. Unter diesem Motto 
steht unser  Wirtshaus.steht unser  Wirtshaus.

Wer bei uns zu Gast ist, wird sich bestens umsorgt fühlen. Wie ein  Wer bei uns zu Gast ist, wird sich bestens umsorgt fühlen. Wie ein  
Besuch bei einem guten Freund, der einen traditionell bekocht, lädt auch Besuch bei einem guten Freund, der einen traditionell bekocht, lädt auch 
das „Wirtshaus im Heuport am Dom“ zum Genießen & Wohlfühlen ein das „Wirtshaus im Heuport am Dom“ zum Genießen & Wohlfühlen ein 
- und dazu einfach eine gute Zeit miteinander zu verbringen.- und dazu einfach eine gute Zeit miteinander zu verbringen.

Egal ob jung oder alt, das „Wirtshaus im Heuport“ soll sowohl  Egal ob jung oder alt, das „Wirtshaus im Heuport“ soll sowohl  
Treffpunkt für alle Regensburger Generationen,  als auch für Besucher der Treffpunkt für alle Regensburger Generationen,  als auch für Besucher der 
Oberpfälzer Metropole sein. Schön, dass ihr da seid's!Oberpfälzer Metropole sein. Schön, dass ihr da seid's!
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BISCHOFSHOF
REGENSBURGER HELL

  [ Alk. 4,8 % vol ]   ----  2,50 €/4,50 € ( 0,25 l/0,5 l )
Inbegriff bayerischer Brautradition. Malzige Note 

 mit angenehmer, leicht ausklingender Rezenz.

BISCHOFSHOF
WEISSBIER HELL

  [ Alk. 5,1 % vol ]   ----  3,60 €/4,90 € ( 0,3 l/0,5 l )
fruchtig-frisch, vollmundig mit angenehmer 

Hefe-Blume. 

WELTENBURGER 
KLOSTER BAROCK

  [ Alk. 4,7 % vol ]   ----  3,70 €/4,90 € ( 0,3 l/0,5 l )
Das bernsteinfarbene Barock Dunkel: 

vollmundig, cremig mit Röstmalz-, Karamell-  
& leichten Schokoladen-Kaffeenoten. 

RADLER
Helles mit Zitronenlimonade

4,50 € ( 0,5 l )

RUSS
Weissbier mit Zitronenlimonade

4,50 € ( 0,5 l )

"Seit 1649 steht die Brauerei Bischofshof  
für regionale Produkte, hohe Expertise  
& noch mehr Herzblut.  So entstehen,  
mitten in Regensburg, die besten Bier- 
spezialitäten der Region - aus 100%  
natürlichen Zutaten & Rohstoffen." 

Bier 
vom Fass



BISCHOFSHOF
FREIGEIST ALKOHOLFREI

 [ Alk. <0,5 % vol ]  ----- 4,50 € ( 0,5 l )
 vollmundig, süffig und fruchtig mit einem  

blumigem Hopfenaroma.

BISCHOFSHOF
PILS

 [ Alk. 4,7 % vol ]  ----- 3,60 € ( 0,33 l )
angenehm leichter Geschmackskörper mit  

leicht hopfigem Ausklang.

BISCHOFSHOF
LEICHTES WEISSBIER
 [ Alk. 2,9 % vol ]  ----- 4,90 € ( 0,5 l )

geschmeidig im Geschmack mit angenehm rezenten  
Abgang und enthält fast 40 % weniger Alkohol, sowie  

40 % weniger Kalorien als das Helle. 

BISCHOFSHOF
REGENSBURGER ZWICKL

 [ Alk. 5,1 % vol ]  ----- 4,50 € ( 0,5 l )
Das unfiltrierte Lagerbier mit feiner  

Hefetrübung und mildem Geschmack mit  
leichter Hopfennote.

BISCHOFSHOF
DUNKLE WEISSE

 [ Alk. 5,1 % vol ]  ----- 4,90 € ( 0,5 l )
Fruchtig-frisch, vollmundig mit angenehmer  

Hefe-Blume und ein wenig Karamellgeschmack. 

Bier 
aus der Flasche



MINERALWASSER
Classic / Naturell
5,90 € / ( 0,75 l )

TAFELWASSER
Classic / Naturell

2,10 € / ( 0,25 l )   3,50  € / ( 0,5 l )

COCA COLA // COCA COLA LIGHT
3,80 € / ( 0,33 l )

ORANGENLIMO // ZITRONENLIMO 
 // COLA MIX

2,10 € / ( 0,25 l )   4,10  € / ( 0,5 l )

NAGLER SAFTSCHORLE 
Apfel // Orange // Maracuja 

Schwarze Johannisbeere // Rhabarber
2,20 € / ( 0,25 l )  4,20 € / ( 0,5 l )

HOLUNDERBLÜTEN 
SCHORLE

2,20 € / ( 0,25 l )  4,20 € / ( 0,5 l )

KARAMALZ
4,60 € / ( 0,5 l )

HAUSGEMACHTE 
WALDFRUCHT-HONIGLIMONADE

Waldfrucht-Honigsirup, 
Waldbeeren, Zitronensaft, Wasser

4,40 € / ( 0,5 l )

HAUSGEMACHTE 
APFEL-KRÄUTERLIMONADE

Kräutersirup, Rosmarin,
 Apfelsaft, Zitronensaft, Wasser

4,40 € / ( 0,5 l )

HAUSGEMACHTE
RHABARBER-MINZLIMONADE 

Holunderblütensirup, Rhabarbersaft,
Zitronensaft, Minze, Wasser

4,40 € / ( 0,5 l )

Durstlöscher
& Hausgemachtes



WERMUTH 
VOM SILVANER

[ Weingut Vogel ]
- auf Eis mit Zitrone -

5,50 € / ( 5 cl )
Der Wermut ist mit verschiedenen Kräutern  

und getrocknetem Obst aromatisiert. Noten von
Orangenschalen, Rosenblüten und Vanille.

KRÄUTER-CASSIS  
SPRITZ

Secco, Kräutersirup, Johannisbeersaft, 
Zitronensaft, Rosmarin, Wasser

6,50 € / ( 0,2 l )

RHABARBER-MINZE  
SPRITZ 

Secco, Holunderblütensirup,
Rhabarbersaft, Minze, Wasser

6,50 € / ( 0,2 l )

WALDFRUCHT-HONIG  
SPRITZ 

Secco, Waldfrucht-Honigsirup, 
Waldbeeren, Zitronensaft, Wasser

6,50 € / ( 0,2 l )

APEROL SPRITZ 
Secco, Aperol, 

Orange, Wasser
6,50 € / ( 0,2 l )

HUGO
Secco, Holunderblütensirup, 

Minze, Wasser
6,50 € / ( 0,2 l )

KESSLER SEC
[ Deutschland  / trocken ]

Weiße Blüten, reife Limetten
und ein Hauch Marzipan.

3,20 € / ( 0,1 l )  - 21,00 € / ( 0,75 l ) 

Aperitifs
& Spritziges



Weiß  
WIRTSHAUSFREUNDE  

CUVEÉ
[ Thomas Walz  / Deutschland Baden / trocken ]
Fruchtiges Cuveé mit viel Frucht, angenehm leicht, 

perfekt auf Wirtshausküche & Biergarten abgestimmt.
5,80 € ( 0,2 l )  -  19,00 €  ( 0,75 l )           

SAUVIGNON BLANC
[ Cantina Romagnioli  / Italien

Emilia-Romagna / halbtrocken ]
Exotisch-fruchtig, füllig und saftig mit Note von

schwarzer Johannisbeere, frischen Äpfeln, 
Blutorange sowie Muskat und Honigmelone. 

6,10 € ( 0,2 l )  -  21,00 €  ( 0,75 l )      

GRAUBURGUNDER
[ Weingut Winter  / Deutschland Rheinhessen / trocken ]

Markanter Grauburgunder mit klassichen
Aromen von reifen Äpfeln und Quitten. 

6,10 € ( 0,2 l )  -  21,00 €  ( 0,75 l )       

Rosé
ROSÉ

[ Gebrüder Kitzer  / Deutschland Rheinhessen / trocken ]
Fruchtbetonter Rosé aus klassischen deutschen Rebsorten, 

Duft von Waldbeeren und Brombeere. 
6,10 € ( 0,2 l )  -  21,00 €  ( 0,75 l )        

MUSKATROLLINGER ROSÉSECCO
[ Weingut Wilhelm Kern  / Deutschland 

Württemberg  / fruchtsüß ]
Duft von Rosen, Mandeln & Johannisbeeren, leichte  

Kohlensäure und eine angenehme Süße. 
6,50 € ( 0,2 l )  -  25,00 €  ( 0,75 l )        

Rot
ZWEIGELT

[Weingut  Pfaffl / Österreich Weinviertel  / trocken ]
Dörrpflaumen, schwarzer Pfeffer, viel Farbe, 

aber angenehm weich und fruchtig.
6,50 € ( 0,2 l )  -  25,00 €  ( 0,75 l )        

PRIMITIVO
[ Cantina  Tagaro / Italien Apulien  / halbtrocken ]
Schwarzkirsche, dunkle Schokolade, Brombeer- 
marmelade. Üppiger Rotwein mit dezenter Süße.

6,50 € ( 0,2 l )  -  25,00 €  ( 0,75 l )        

Weine



ALTE MARILLE 
[ Fein-Brennerei Prinz ]

[ Alk. 40 % vol ]   ------  4,50 € ( 2 cl )
Geschmacklich intensiv und unglaublich mild

ALTE HIMBEERE
[ Fein-Brennerei Prinz ]

[ Alk. 40 % vol ]   ------  4,50 € ( 2 cl )
Der Geschmack von Himbeeren & die feine Holznote

ALTE BIRNE 
[ Fein-Brennerei Prinz ][ Fein-Brennerei Prinz ]

[ Alk. 40 % vol ]   ------  4,50 € ( 2 cl )
Saftig-gelbe Williams-Christbirnen veredelt
zu einer fein-würzigen Schnapsspezialität.   

ALTE HASELNUSS
[ Fein-Brennerei Prinz ] 

[ Alk. 40 % vol ]   ------  4,50 € ( 2 cl )
Edle Haselnüsse aus Eigenröstung 

OBSTLER 
[ Fein-Brennerei Prinz ]

[ Alk. 40 % vol ]   ------  4,50 € ( 2 cl )
Besonders hochwertiges Destillat aus ausgereiften,

ernte frischen Äpfeln, Birnen und Zwetschgen.

Absacker



FLÄDLESUPPE
- 5,90 € -

BAYERISCHE  
KARTOFFELSUPPE

mit Speck und Krustenbrot
- 6,50 € -

OBATZDER 
dazu Radieschen, rote Zwiebleln 

 & ofenfrische Brezel
- 8,90 € -

BAYERISCHES   
BRUSCHETTA

geröstetes Schwarzbrot mit gezupfter 
Schweinshaxe in BBQ-Marinade  

& selbstgemachter Krautsalat
 für 1 Person          für 2 Personen 

    - 7,90 € -             - 15,80 € -

REGENSBURGER  
BLAUE ZIPFEL 

Bayerische Bratwurst im Essigsud gegart 
mit frischem Meerrettich & Krustenbrot

- 10,90 € -

TATAR VOM RIND 
Marinade, Kapern und Schalotten,

dazu Krustenbrot
- 13,90 € - ( 110g Tatar )
- 22,90 € - ( 220g Tatar )

GERÄUCHERTE FORELLE
mit Krustenbrot & frischem Meerrettich 

& Preiselbeersahne 
- 11,90 € -

BROTZEITBRETTL 
 Drei Gläschen saisonale Hausmacher 
Wurstspezialitäten & Obatzder, dazu  

Krustenbrot & Wirtshaussenf 
- 16,90 € -

mit eganen Aufstrichen
- 14,90 € -

 

Beilagenänderungen  - 1,00 €  -  Aufpreis

Vorspeisen 
& Brotzeit



Brotzeit
& Salate

1 PA AR WEISSWÜRSTE 
mit süßem Senf & ofenfrischer Brezel

- 8,90 € -  
[ extra Brezel  +1,50 €  ]]

ZWEI OBERPFÄLZER  
BRATWÜRSTE 

auf Sauerkraut mit Krustenbrot 
und Wirtshaussenf

- 12,50 € - 

REGENSBURGER  
BRATWÜRSTE 

mit Sauerkraut, Krustenbrot 
und Wirtshaussenf

  4 Stück              6 Stück 
    - 8,90 € -         - 12,50 € -

"Die Regensburger Feinkost-Metzgerei 
Schmid steht seit 1937 für beste Quali-
tät & hervorragenden Geschmack und 

verarbeitet dazu ausschließlich erst-
klassige Rohstoffe & Zutaten. Neben 

Frische & professioneller Verarbei-
tung, legen sie ebenso viel Wert auf 
die Herkunft ihrer Produkte - und 

das alles schmeckt man."

BEILAGENSALAT 
- 4,50 € -

GROSSER SALAT
Blattsalate mit Balsamico-Dressing ,

Gurkensalat, Kartoffelsalat & selbstgemachter  
Krautsalat, dazu Krustenbrot

- 12,90 € -

dazu passt:

ZANDERFILET AN WALNUSSKRUSTE
-  + 7,00 € -

BACKHENDEL
-  + 7,00 € -

 

 VEGETARISCH              VEGAN  egan

Brotzeit
& Salate



SCHWEINEKRUSTENBRATEN
mit Dunkelbiersauce & Kartoffelknödeln, 

dazu selbstgemachter Krautsalat
- 14,90 € -

SCHNITZEL VOM SCHWEIN
mit Pommes Frites 

- 14,90 € -

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
Schnitzel vom Kalb mit Kartoffelsalat,

Gurkensalat & Preiselbeeren
- 22,90 € -

SAUERBRATEN
mit Kartoffelknödeln & Apfelblaukraut

- 19,90 € -

KNUSPRIGE SCHWEINSHA XE
mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknödeln,

dazu selbstgemachter Krautsalat
- 18,90 € -

LANGSAM GESCHMORTES  
RAGOUT VOM KALB 

mit in Rotwein eingelegten Zwetschgen 
& gebackenen Serviettenknödeln

- 21,40 € -

ZWIEBELROSTBRATEN
220g vom deutschen Jungbullen &   

Dunkelbiersauce, dazu Schmelzzwiebeln
- 25,90 € -

dazu passt:dazu passt:  
 - geräuchertes Kartoffelpüree  

- Pommes Frites 
- Beilagensalat

jeweils  
- +4,00 € -

FILET VOM ZANDER
mit Walnusskruste 

auf geräuchertem Kartoffelpüree
- 21,80 € -

Beilagenänderungen  - 1,00 €  -  Aufpreis

Wirtshaus
Klassiker



KÄSESPÄTZLE 
mit Röstzwiebeln

- 11,90 € -

GEBACKENE  
SERVIETTENKNÖDEL 

& Edelpilz-Rahmsauce
- 12,90 € -

HAUSGEMACHTE 
KRÄUTERKNÖDEL  egan
mit Rote-Bete-Kichererbsen-Sauce, 

dazu Gemüsechips
- 14,90 € -

SELLERIESCHNITZEL  egan
mit Kartoffelsalat und Salatbeilage  

& Preiselbeeren
- 14,90 € -

SERVIETTENKNÖDEL  
& Edelpilz-Rahmsauce

- 5,90 € -

4 REGENSBURGER BRATWÜRSTE
mit Pommes Frites

- 7,90 € -

KLEINES SCHNITZEL 
VOM SCHWEIN 

mit Pommes Frites
- 7,90 € -

KLEINE KÄSESPÄTZLE 
- 5,90 € -

KARTHÄUSER KLÖSSCHEN 
an Vanillesoße

- 5,90 € -

 VEGETARISCH              VEGAN  egan

Vegetarisch
& Kinder

Veggie  
& Vegan

Für die
Kleinen



KNUSPRIG GEBACKENE 
APFELKRÄPFLE 

und Vanilleeis
- 8,20 € -

ZIMTKNÖDEL MIT FLÜSSIGEM 
NUSS-NOUGAT-KERN 

dazu Vanillesauce
- 7,90 € -

KARTHÄUSER KLÖSS 
an Vanilleweißweinsoße

- 7,90 € -

KAISERSCHMARRN 
mit Apfelmus 

- 10,20 € -
plus Kugel Vanilleeis +2 €

plus Zwetschgenröster +2,50 €

ESPRESSO 
- 1,90 € - 

DOPPELTER  
ESPRESSO

- 2,60 € - 

KAFFEE CREMA
- 2,60 € -

CAPPUCCINO
- 2,90 € -

MILCHKAFFEE
- 2,90 € -

"Die Rehorik Kaffeerösterei röstet seit fast  
100 Jahren im Original-Kugelröster im Stammhaus 

in der Regensburger Altstadt und liefert  
zuverlässig seit 1928 höchste Kaffeequalität.  
Wichtige Kriterien dabei sind nachhaltiger  

Anbau,  faire Arbeitsbedingungen und  
verantwortungsvoller Umgang mit  der Natur."

Dessert 
& Kaffee



Infos über Zusatzstoffe und Allergene findest du in unserer Allergen- und Zusatzstoffliste.  Frag einfach unseren Service! 
Alle Preise in Euro inklusive ges. MwSt. 

"Prost, dass d 
Gurgl niat 
verrost."

Euer Wirtshaus-Team



Online-Speisekarte
Deutsch

Online-Speisekarte
Englisch

WIRTSHAUS IM HEUPORT  
DOMPLATZ 7 

93047 REGENSBURG
info@wirtshaus-heuport.de


